
Restauration tous les jours midi 12h -14h et soir 18h - 21h 
sauf le samedi midi

info@labrasseriedelea.be • Rejoignez-nous sur 

Nos plats peuvent contenir des allergènes. 
La liste est à votre disposition auprès de nos serveurs.



Menu de groupe
Pour vos réunions familiales ou professionnelles, 

nous vous proposons un Menu « All in » pour 59.00€ par personne 
(apéritif, zakouskis, entrée, plat, dessert, vins rouge et blanc, eaux, softs et café) 

et nous pouvons privatiser notre salle à l’arrière du restaurant.
Evidemment, nous sommes ouverts à d’autres formules. 

N’hésitez pas à demander plus d’informations à nos serveurs.



A partager
•	 Les Beignets de scampis sauce tartare (6 ou 12)	 12,90 / 24,90
•	 Les Petites croquettes de fromage (20)	 9,90
•	 Les Bitterballen (12)	 9,90
•	 La Planche de charcuterie italienne (200 g)	 24,90
•	 La Planche apéritive :	 24,90
	 3 charcuteries, 2 fromages, tapenade d’olives et tomate grappe	

Les Entrées
•	 Les Croquettes de crevettes grises	 1 pièce 11,90 / 2 pièces 18,90
•	 Les Croquettes au fromage parmesan, 		 1 pièce 9,90 / 2 pièces 14,90
	 sauce au sirop de Liège et salade	
•	 Le Ris de veau de cœur caramélisé, 	 19,90
	 miel, bière brune & Gnocchis



Les Spécialités régionales
•	 Les Boulets à la liégeoise, frites et salade	 1 pièce 12,90 / 2 pièces 15,90
•	 La Cuisse d’oie confite de la ferme d’Artagnan,	 29,90
	 sauce à l’Instar de Visé, poêlée de légumes et pommes de terre grenaille	

Les Plats
•	 Le Vol-au-vent et son vidé, frites et salade	 17,90
	 Avec supplément de ris de veau et tartuffata	 29,90
•	 L’ Américain haché minute, frites, salade, mayonnaise moutardée	 19,90
•	 Le Jambonneau à la moutarde de Meaux, frites et salade	 19,90
•	 La Pluma Ibérique cuite à basse température, sauce bordelaise,	 29,90
	 légumes de saison et pommes dauphines Ardennaises



Les Poissons
•	 La Lotte à l’armoricaine (cognac, jus de lotte, crème tomate), 	 29,90
	 lard confit, légumes et pommes dauphines Ardennaises	
•	 Le Dos de Cabillaud au chorizo, légumes,	 29,90
	 chorizo frit et séché, purée aux herbes	

Les Burgers 175gr

•	 Le Classique	 18,90
	 (Salade, tomate, sauce classique, cheddar, oignons frits)	
•	 Le Burger de canard	 23,90
	 (Mayonnaise à la mangue et curry thaï, roquette, pickles d’oignons,
	 effiloché de canard et magret fumé)	
•	 L’Effiloché de cochon ibérique	 23,90
	 (Sauce BBQ maison, roquette, tapenade de poivrons)

Nos burgers sont faits maison et servis avec salade et frites



Les Viandes grillées
•	 Le Pavé de bœuf de la ferme Meens (250gr)	 27,90
•	 L’Entrecôte Holstein (350gr)	 33,00
•	 Le Filet pur (250gr)	 35,00
•	 La Brochette mixte :	 35,00
	 filet pur, entrecôte Holstein, canard et cochon confits (320gr)	

Toutes nos viandes sont servies avec accompagnement et sauce compris

	 Les Accompagnements
•	 Frites, pommes-de-terre grenaille, pommes croquettes, pâtes
•	 Pommes dauphines au lard - supplément	 1,50

	 Les Sauces
•	 Poivre vert crème, champignons, béarnaise,
	 Herve et sirop de Liège, Moutarde de Meaux
•	 Mayonnaise, moutarde - supplément	 1,00



Les Pâtes fraîches
•	 Les Pappardelle au ragoût de cochon, piments, tomates, olives et basilic	 21,90
•	 Les Linguine carbonara, pancetta, œufs, parmesan	 21,90
•	 Les Paccheri aux scampis, crème, safran, ail, persil	 23,90

Les Plats végétariens
•	 Les Linguine aux légumes de saisons	 18,90
•	 Le Carpaccio de betteraves, feta et fruits secs	 18,90



Les Salades
•	 La Salade de scampis, coriandre, zeste d’orange, vinaigrette miel et curry	 23,90
•	 La Salade de Bouquet des Moines (panés et frits), 	 22,90
	 truite fumée, vinaigrette miel et estragon	
•	 La Salade de chèvre et lard, vinaigrette au sirop de Liège	 22,90
•	 La Salade au canard fumé et confit, vinaigrette truffée, 	 23,90
	 roquette et pickles de radis	

Les Plats enfants (-12 ans)

•	 Le Boulet à la liégeoise, frites	 11,00
•	 Le Hamburger, frites	 13,00
	 (pain, viande, oignons frits, ketchup et mayonnaise)	
•	 Les Nuggets, frites	 11,00



Les Desserts
•	 La Dame Blanche	 9,00
•	 La Crème brûlée à la vanille	 9,00
•	 Trio de sorbets	 9,00
•	 Le Moelleux au chocolat au cœur coulant, glace à la vanille (+- 15 min)	 9,00
•	 Le Tiramisu limoncello	 9,00
•	 Le Café gourmand	 10,00
•	 Le Café liégeois	 9,00
•	 La Dégustation de fromages de chez «Juprelle», 	 12,00
	 salade aux fruits secs, sirop d’Aubel	



Apéritifs
Apéritif Maison	 10,00 
(Gin, sirop d’orgeat, Schweppes Pink, jus de citron)
Coupe de Cava	 6,00
Apérol Spritz	 9,00
Hugo	 10,00
Pineau des Charentes, 	 5,00
    « Château de Montifaud » - Blanc	
Martini Blanc	 5,00
Martini Rouge	 5,00
Pisang	 5,00
Safari	 5,00
Batida Coco	 5,00
Porto « Portal » Rouge	 5,00
Porto « Portal » Blanc	 5,00
Porto « Portal » 2003/2013	 7,00
Bacardi White	 6,00
Bacardi Reserva	 6,00
Campari	 5,00
Averna	 5,00
Pimm’s	 8,00
Ricard	 5,00
Henry Bardouin	 5,00
Cynard	 5,00
Gancia	 5,00
Kir	 5,00
Picon Vin blanc	 6,50

Gin
Servi avec Fever Tree
Nordes Atlantic 40°	 10,00
Mare 42.7° Mediteranean	 10,00
43° 1836 Organic Belge	 10,00
Liegin 40°	 12,00
Bombay 400 Sapphire	 9,00
Bulldog 40°	 10,00
Hendrick’s Gin 41.4°	 10,00
Sir Chill	 10,00

Sans alcool
Crodino	 5,00
Funny Pisang	 6,00

Sherry
Palo Cortado 1964 Toro Albala Poley	 15,00
Don Px 1988 Toro Albala	 6,00
Don Px 1973 Cosecha Toro Albala	 15,00

Supplément soft	 1,50



Softs
Fonte Margherita Naturale 0,44l	 3,90
Fonte Margherita Naturale 0,80l	 6,90
Fonte Margherita Frizzante 0,44l	 3,90
Fonte Margherita Frizzante 0,80l	 6,90
Coca Cola	 2,90
Coca Cola Light	 2,90
Coca Cola Zero	 2,90
Fanta Orange	 2,90
Sprite	 2,90
Gini	 2,90
Orangina	 2,90
Lipton Ice Tea	 2,90
Lipton Ice Tea Pêche	 2,90
Lipton Ice Tea Green	 2,90
Looza :	 3,00
	 Ace / Ananas / Fraise / Orange
	 Pomme-cerise  /  Pomme  /  Tomate
Schweppes Agrum’	 3,00
Schwepes Tonic	 3,00

Boissons Chaudes
Café	 2,90
Décaféiné	 2,90
Expresso	 2,90
Cappuccino	 3,50
Latte macchiatto	 3,50
Thé	 3,00
Chocolat viennois	 4,00



Bières au fût
Jupiler : 	 20cl	 2,30
	 25cl	 2,90
	 33cl	 3,70
	 50cl	 5,50
Val Dieu Blonde : 	 25cl	 4,00
	 33cl	 5,00
Triple Karmeliet : 	 25cl	 4,00
	 33cl	 5,50
+ Bières en suggestions du moment 

Bières spéciales
Carlsberg	 3,00
Carlsberg 0°	 3,50
Chimay 7% Rouge	 4,90
Chimay 9% Bleu	 5,80
Chouffe Blonde	 4,90
Chouffe Mac Brune	 4,90
Curtius	 5,90
Duvel	 4,50
Hoegaarden Blanche	 3,50
Hoegaarden Rosée	 3,50

Kasteelbier Rouge	 4,90
Kwak	 5,50
La Redoutable	 6,50
Leffe Blonde	 4,90
Leffe Brune	 4,90
Leffe Radieuse	 4,90
Liefmans	 3,50
Lindemans Pêcheresse	 3,50
Orval	 5,50
Peak Blonde	 4,20
Peak Triple	 5,50
Rochefort 10	 5,50
Rochefort 8	 5,50
Tripick 6 Blonde	 6,50
Tripick 8 Triple	 6,50
Val Dieu Brune	 5,00
Val Dieu Cuvée 800	 5,00
Val Dieu Triple	 5,50
Westmalle Triple	 5,50



Alcools
Benedictine 70cl	 6,00 
Jack Daniel’s	 7,00
Whisky J & B	 6,00
Whisky Johnny Walker Red	 6,00
Whisky Jhonnie Walker Black Label	 7,00
Baileys 	 6,00
Amaretto Di Saron No	 6,00
Amaretto Venezia	 6,00
Limoncello Della Scala	 6,00
Sambuca Molinari	 6,00
Fernet Branca	 6,00
Eristoff Brut Vodka	 6,00
Eau De Villee Bierc.	 6,00
Poire Morand	 10,00
Framboise Morand	 10,00
Mirabelle Morand	 10,00

Poire Pitz	 6,00
Framboise E. Vie Pitz	 6,00
Mirabelle E. Vie Pitz	 6,00
Prune Vieille Brana	 8,00
Marc Grewurztraminer	 6,50
Peket Du Plateau	 3,00
Grand Marnier	 7,00
Mandarine Napoléon	 7,00
Peket Viollete	 4,50
Geneppi des Pères Chartreux	 6,00
Poire Xante	 6,00



Digestifs
Cognac
Château Montifaud
VS Fine Petite Champagne	 6,00
VSOP Petite Champagne	 8,00
XO Silver Petite Champagne	 12,00
Napoléon Spécial Cigare,	 12,00
   Fine Petite Champagne
L50 Petite Champagne,	 20,00
   Héritage Louis Vallet 50 ans d’âge

Calvados
Calvados Morin Sélection	 6,00
Château du Breuil 41° 12 ANS	 10,00
Château du Breuil 41° 15 ANS	 10,00
Château du Breuil 41° 20 ANS	 15,00

Armagnac
Saint-Vivant V.S. 40°	 6,00
Tariquet 40° XO	 8,50

Whisky
USA
Woodford Reserve 43.2	 9,00
Jim Beam 43° Signature	 9,00
Irlande
Knappogue Cast Lie 40° 12 ans Officie	 9,00
Tullamore Dew 40°	 8,00
Japon
Togouchi 40° Premium Whisky	 9,00
Nikka From The Barrel 51.4°	 9,00
Ecosse
Port Charlotte 50° Islay Barley	 15,00
Girvan 42° N° 45	 9,00
Glenfarclas 15 ans 46°	 13,00
Bladnoch 46.7° Samsara	 17,00
Glengoyne 10 ans 40°	 9,00
Highland Park 12 ans 40°	 9,00
Belgique
Gouden Carolus 46° Whisky Belge	 9,00
Lambertus 40° 10 ans Whisky New	 10,00
Belgium Owl 46°	 12,00



Rhum
Pyrat Xo Reserve 40°	 9,00
Makasare 44° 12 anos	 11,00
Makasare 44° 15 anos	 11,00
Trois Rivieres 40° Cuvée Du Moulin	 9,00
La Mauny 49. R 2005/2017 Confrérie	 15,00
Bristol 46° Belize 2005/2016	 15,00
Caroni55° 18ans Rum Nation	 15,00
HSE 51.9° Extra Vieux Cuvée Confrérie	 17,00
Diplomatico 40° 12ans Reserva Excl	 9,00
Don Papa 40° Rhum Philippine	 9,00
Zacapa Centenario 40° 23ans	 12,00 

Grappa
Sambuca Valdotaine Tradizione 40°	 6,00
Grappa Miel 40° Valdotaine	 6,00
Grap.Nardini 50° Reserva	 8,00

Chartreuse
VER/JAU 55°	 7,00
Jaune VEP	 18,00
Verte VEP BOIS 54	 18,00
56° 1605	 9,00
9EME CENTENAIRE	 8,00
45° OUVRIER DE FRANCE	 9,00


